Menus du 05 au 09 octobre 2026

TOUS A TABLE !!!!
LUNDI : MARDI JEUDI VENDREDI
« REPAS DES PETITS « Un menu bon pour les
WATELOTS » enfants et bon pour le
territoire »
TOUT EST LOCAL .
SAUCISSON A L’AIL SALADE MARCO POLO

PUNCH ENFANT

CAROTTES RAPEES

ENTREE
LA BARZUE DU PETTT
PECHEUR (3)VINAIGRETTE DOUCE
(crevetttes , avocats, tomates)
PLAT PROTIDIQUE .
FISH &C#IPS PLAT UNIQUE SOT LY LAISSE DE DINDE ROTI DE BEUF (4)
4)
GARNITURE . )
POTAT0 WEDGES SR -0% | PARMENTIER VEGETARIEN PENNE REGATE AU PUREE DE PETIT POIS
AU POTIMARRON , BEURRE
LENTILLES ,POMME DE
TERRE (3)
PRODUIT LAITIER .
FROMAGE AU CHOIZ (8) YAOURT CHEVRE CACAO YOP ABRICOT (8) BABYBEL (8)
. @®)
DESSERT
GATEAU POISSON AU POMME (3) CUITE AU FOUR FRUIT CRU RIZ AU LAIT (8)
CHOCOLAT A LA CANNELLE
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merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire

Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergenes, ceufs, fruits a coque, lait




Menus du 12 au 16 octobre 2026

»h 2 MARDI JEUD! (7ro—-7  VENDREDI
R / ¢4 REPAS D’HALLOWEEN
e il % 7 » destination REPAS ROUGE
o
ENTREE PUNCH ENFANT
< | ACCRAS DEMWORUE SURL97 | PIZZA AU 3 FROMAGES
DE SALADE
PLAT PROTIDIQUE
UTE DE POR( ROUGAIL SAUCISSE (@) PLAT UNIQUE
IDIENN PLAT TRADITIONNEL DE
L4948
MTES ROTIES MIEL 273 OREOLE CHILI SIN CARNE
SHATNT MORET 90 (9) (§) BOULE DE GLACE A LA
FRAISE (8)
DESSERT :
TARTE A LANOTX DE 0000
POMME ROUGE Cest les vacances !
-0®
aw®  [100% 4N A\ i TR ¥ o
LEGENDES B OMR 72 B BB 5
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension Toutes nos viandes

sont d’origine frangaise. Risques de présences d’allergenes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.



Menus du 02 au 06 novembre 2026

TOUS A TABLE !!!

3

sant
v
(G

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
 «LESYAFUES DU
UARTH »

ENTREE PUNCH ENFANT

SALADE DE POMMES DE SALADE VERTE (3) SALADE DE BLE FETA ET SALADE DES I4ES

TERRE (3) TOMATES SECHEES TROPICALES
(¢ bres, déo d ananasd, mais)

PLAT PROTIDIQUE , ,

EMINCE DE POULET (4) A | LASAGNES BOLOGNAISE DE PLAT UNIQUE

LA HONGROISE BOEUF GRATINDE FRUITS DEMER
“)

GARNITURE

HARICOTS BEURRE AU PLAT UNIQUE GRATIN DE COURGETTES COZUILLETTES

JUS ET LENTILLES

PRODUIT LAITIER , ,

CARRE FRAIS BIO (8)(9) TOMME BLANCHE (8) LE CARRE (8) TARTARE (8)
DESSERT ,

FRUIT CRU BEIGNET FOURRE FRUIT CRU PERLE DE L4477 0000 (3)
CHOCOLAT NOISETTE -
8 é 3 f ¢ / 4
@ © g W o -
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension.
Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




Menus du 09 au 13 Novembre 2026

TOUS A TABLE 111111
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LUNDI MARDI VENDREDI
« LE FESTINDU
PETIT HARIX »
PUNCH ENFANT
ENTREE ‘
SALADE DE TORTIS BIO A ASPERGE VINAIGRETT SHLADE DE THOV, SALADE VERTE (3)
LA TAPENADE (9)
PLAT PROTIDIQUE ‘ ;
BOULE D’AGNEAU QUENELLE NATURE A LA FILET DE PoISsS07 P47 | SAUCISSE DE TOULOUSE (4)
NAPOLITAINE (7)
PUREE DE BROCOLIS RIZ POMIMES DE TERRE HARICOTS VERTS PERSILLES
ROTIES FALON PONTON
BRIE (8) LA VACHE QUI RIT (8) PAYVE D AFFIN0IS (8) LEERDAMMER (8)
DESSERT
FRUIT CRU FRUIT CRU ILE FLOTTANTE TARTE AUX POMMES
— 'g! 0,
(1o
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Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.




Menus du 16 au 20 novembre 2026

TOUS A TABLE !!!!!
‘= )
yiat (@
m LUNDI MARDI %t JEUDI VENDREDI
; «ESCALE <
\  GOURMANDE EN
’.v"! ‘ ! E »
ENTREE 45 PUNCH ENFANT
CAROTTES RAPEES (3) FILET DU PETIT RAITA DE CONCOMBRES TABOULE
PECHENUR )
(salade vonte, mais, crnabel
PLAT PROTIDIQUE , , ‘
PLAT UNIQUE FILET DE COLI, EMINCE DE BEUF ESCALOPE DE POULET A LA
DANS SO, STROGANOFF (4) MILANAISE
GARNITURE . , ,
RISOTTO AUX PETITS POIS | 4AGONDE LEGUMES COUDES RAYES SALSIFIS SAUTES AIL, PERSIL
PRODUIT LAITIER
SAINT PAULIN (8) TONME DE SAVOIE (8) CHAVROUX (8) LEERDAMMER (8)
DESSERT ) .
YAOURT BRASSE BIO POISSON FENUILLETE YOP A LA VANILLE (8) FRUIT CRU
AUX FRAMBOISES (8)(9) AU CROCOLAT
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En&age qﬁi j mR VIAI-D(&/ / J HSC C 5178 ’ "n‘ul:l
LEGENDES \/ \M_,a} o REGION "“‘"‘ ]’“‘“

0 1 2 3 4 5 6 7 8 LAITF 9

Les repas sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Fruits proposés en fonction des saisons. Merci pour votre compréhension. Toutes nos viandes sont d’origine
FRANCE. Risques de présences d’allergénes, ceufs, fruits a coque, lait......... merci de prévenir et contacter le restaurant scolaire.



